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BAUSTEIN 2: BILDER PRODUKTIONSPROZESS VON TEIGWAREN 
 
 
Auf den folgenden Seiten finden Sie A5-Karten mit Bildern zum Produktionsprozess von Teigwaren. 



Getreidesamen keimen. Foto: istockphoto
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Getreide wächst auf dem Feld. Foto: pixabay 
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Getreide ernten. 
Foto: pixabay
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Getreidekörner malen – elektrisch und von Hand. 

Foto: es 
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Mehl mit weiteren Zutaten zu einem Teig verarbeiten. Foto: ay 
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Aus Teig Nudeln machen. Foto: es 
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Die Nudeln trocknen lassen. Foto: es 
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Nudeln kochen. Foto: es 
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Nudeln essen. Foto: es 

© 2023 Schulverlag plus AG| Bestandteil von Artikel 90385 Dossier Weitblick NMG 02/2023 – VOM KORN ZUR PASTA


	BS_Bilder zum Produktionsprozess von Teigwaren Deckblatt
	Baustein 2: Bilder Produktionsprozess von teigwaren

	Bilder Produktionsprozess
	BS2_Bilder zum Produktionsprozess von Teigwaren Deckblatt.pdf
	Baustein 2: Bilder Produktionsprozess von teigwaren


