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Stiick

Zucchetti

Zwiebel

Krauterfrischkdse
Paniermehl
Reibkase
Pinienkerne

Eier

Salz

Pfeffer

— Hobel durch Sparschéler ersetzen

waschen, rusten, mit Hobel langs in ungefahr
36 sehr feine Streifen hobeln, beiseitelegen
Ubrig gebliebene Zucchetti fein schneiden,
in Schiissel geben

risten, fein schneiden, beigeben

beigeben, mit Loffel mischen

je drei Zucchettistreifen langs tiberlappend
auslegen, Fillung darauf verteilen, aufrollen,
in Muffinform legen

backen Ofenmitte, 220 °C, 25 Min.
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