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Stadt Frauenfeld

Lokal entstanden, national gefeiert

Buchprojekt der Frauenfelder Time-out-Klasse: Gebiihrende Wiirdigung fiir den «Greentopf» im Biicherladen Sax.

Im Mai ist die fleischlose Ergin-
zung des Kochbuchklassikers
«Tiptopf» erschienen-und war
innert drei Wochen ausverkauft.
Jetzt ist der «Greentopf» in der
Heimat gefeiert worden. Da, wo
alles begonnen hatte. Denn die
Idee fiir ein vegetarisches und
veganes Kochbuch ist in Frauen-
feld entstanden, bei den enga-
gierten Jugendlichen der Time-
out-Klasse und ihrer Klassenleh-
rerin Franziska Stockli.

Die Sonne brennt und die
Freitagabendglocken der katho-
lischen Kirche lduten einen Will-
kommensgruss auf die gegen-
iiberliegende Terrasse der Buch-
handlung Sax, und fiir Minuten
verstummen die Gespriche
unter Eltern und Geschwistern,
Freunden und Interessierten.
Zehn Jugendliche, scheu bis

cool, stehen in Greentopf-Koch-
schiirzen bereit und servieren
Hippchen: allerlei verbliiffende
Kreationen wie das beriihmte
Vegi-Tatar oder Crostini mit

Dattelmousse und Brie. Joél hat
extra frei genommen in seinem
Lehrbetrieb. Die jungen Men-
schen haben mit der Hiltl-Aka-
demie in Ziirich iiber 200 Re-

«Greentopf» bei Saxbooks: Franziska Stockli neben June, Melissa,

Joélund Nicolas.
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zepte fiir die Schulkiiche kreiert,
unterstiitzt von ihrer engagier-
ten Lehrerin, ausprobiert in der
Kochklasse der Hiltl-Akademie
in Zirich. Die multikulturelle
Zusammensetzung der Klasse
spiegelt sich auch in den Rezep-
ten wider. Eine schone Sache:
Die Portrits der Jugendlichen
und ihre Lieblingsrezepte leiten
durch den «Greentopf».

«Kochenund essen
sollen Spass machen»

Im Mai war Buchvernissage im
Zentrum Paul Klee in Bern,
dennin Bernistder Schulverlag
plus daheim. Jetzt aber ist Frau-
enfeld an der Reihe. Franziska
Stockli kontaktierte auf vielfal-
tigen Wunsch hin Buchhindle-
rin Marianne Sax - «unbedingt
machen» lautete die Antwort.

Stockli betont, dass die Idee fiir
das Buch nicht bedeutete, dass
nun alle Schiiler zu Vegetariern
geworden sind. Yanis, inzwi-
schen Lehrling, sagt, dass er
nach wie vor gern auch einmal
Fleisch isst: «Hauptsache aber:
Kochen und Essen machen
Spass». Rolf Hiltl sei oft in die
Akademie gekommen und habe
die Idee von Anfang an unter-
stiitzt, sagt Yanis stolz.

Unten in der Buchhandlung
geht der «Greentopf» weg wie
warme Weggli, und Franziska
Stockli signiert ein Buch ums an-
dere. Timo gesellt sich zu uns,
ich erinnere mich an den stillen
Jungen. Er lichelt bei der Frage
nach seinem Notendurchschnitt
inder Lehre: «6.»
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